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Tartar de Aguacate, Atún Rojo y Sésamo

Merluza de Pincho, Txangurro y Crema de Marisco

Carrilleras de Ternera con Crema de Patata Trufada

Pantxineta, Crema Pastelera y Chocolate

Café

Nuestra Bodega y Agua Mineral

Albegui

€55 



Crema de Marisco y Gamba con su Tartar

Lascas de Bacalao Asado, Pimientos Rojos Caseros y Pilpil

Taco de Cordero Asado, su Jugo y Gratinado de Patata

Torrija de Brioche y Crema Inglesa de Almendra Tostada

Café

Nuestra Bodega y Agua Mineral

Nervión

€65 



Milhojas de Verduras Asadas, Queso de Cabra y Jamón

Canelón de Pollo Casero y Crema de Boletus Trufada

Rodaballo con Almejas y Emulsión de Ajo

Solomillo Gallego, Hongos, Foie y Cremoso de Patata

Goxua de Crema Tostada y Nata con Café

Café

Nuestra Bodega y Agua Mineral

Bilbao

€75 



Milhojas de Verduras Asadas y Queso de Cabra

Crema de Boletus con Huevo Poché y Avellanas

Estofado de Verduras con Crema de Patata Trufada

Risotto de Setas de Temporada, Espárragos Verdes y Parmesano

Tarta de Manzana y Almendra con Helado de Vainilla

Café

Nuestra Bodega y Agua Mineral

Vegetariano

€55-65*
*En los dos primeros menús, la opción vegetariana no
incluye el milhojas de verduras y el precio es de €55.



Precios con IVA incluido

Salón privado para reservas a partir de 20 comensales (bajo disponibilidad).

Decoración de las mesas y tarjetones con el menú incluido.

Consulte nuestros precios de DJ y barra de bebidas, así como descuentos en alojamiento.

No está permitido pegar ni colgar nada en las paredes ni columnas de los salones.

El cliente se responsabilizará de cualquier desperfecto, rotura y otros daños que por su 

Información General

parte pudieran producirse en el propio salón o resto de instalaciones del hotel.

Agradecemos su comprensión y les informamos que el tiempo máximo de estancia
en el salón será hasta las 18:30 h para los almuerzos y hasta la 1:00 h para las cenas.



Depósito inicial del 30% del importe total.

Si aún no se ha definido el menú, la señal se calcula sobre el menú

más económico y un número estimado de comensales.

Firma de un contrato resumen de la reserva, que incluye:

Detalles del evento

Forma de pago

Condiciones de cancelación

Confirmación de la reserva

15 días antes del evento: reconfirmación del número de comensales

y segundo pago del 40%.

3 días antes del evento: pago final del 30% restante.

Pagos posteriores



Cancelaciones y modificaciones
En caso de cancelación del evento, los pagos realizados hasta la fecha no serán reembolsados.

Modificación de comensales

Hasta 7 días antes del evento se permite reducir hasta el 20% del número de asistentes
(máximo 15 comensales).

Hasta 3 días antes del evento se permite reducir hasta el 5% del número de asistentes
(máximo 5 comensales).

A partir de los 3 días previos, deberá confirmarse el número final de asistentes y no se
admitirán reducciones adicionales.



Reservas 
bilbaonervion.eventos@barcelo.com

94 445 47 00

Paseo Campo Volantín, 11 
— BILBAO —
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