
 
	  

MENU NAVIDAD  
25 DE DICIEMBRE 2013 

  
Terrina	  de	  foie	  artesanal	  con	  confituras	  

****	  
Salmón	  ahumado	  en	  casa	  con	  guarnición	  

****	  	  
Sopa	  de	  pescado	  	  

****	  
Cordero	  lechal	  asado	  y	  ensalada	  verde	  

****	  
Milhojas	  de	  crema	  y	  nata	  con	  helado	  de	  mango	  

	  
	  Luis	  Cañas	  Crianza	  Rioja	  

Bocos.	  100%	  Verdejo	  	  	  
Pan	  y	  Agua	  

	  Cafés	  
	  

Dulces	  Navideños	  	  
	   	  Precio;45€	  +	  10%	  iva	  

 

•  PARA MÁS INFORMACIÓN:  
HOTEL IGERETXE 

T. 94 491 00 09 / recepcion@hotel-igeretxe.com / www.hotel-igeretxe.com 



	  
	  
	  

MENU	  AÑO	  NUEVO	  
1	  DE	  ENERO	  2014	  

	  	  
	  	  

Salmón	  ahumado	  en	  casa	  con	  guarnición	  
***	  

Sopa	  de	  pescado	  	  
***	  

Alcachofas,	  boletus	  y	  mollejas	  de	  cordero	  en	  tempura	  
***	  

Merluza	  en	  salsa	  verde	  con	  kokotxas	  
***	  

Torrija	  caramelizada	  con	  helado	  de	  vainilla 
	  

	  Luis	  Cañas	  Crianza	  Rioja	  
Bocos.	  100%	  Verdejo	  	  	  

Pan	  y	  Agua	  
	  Cafés	  
	  

Dulces	  Navideños	  
	  
	  	  

	  Precio:	  45€+	  10%	  IVA	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

 
HOTEL IGERETXE 

T. 94 491 00 09 / recepcion@hotel-igeretxe.com / www.hotel-igeretxe.com 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

	  
	  
	  
	  
"



MENU	  REYES	  	  
6	  DE	  ENERO	  2014	  

	  
	  
	  

Salmón	  ahumado	  en	  casa	  con	  guarnición	  	  
****	  	  

Ensalada	  de	  vieiras	  con	  vinagreta	  de	  tomate	  y	  crujiente	  de	  pan	  
****	  

Pencas	  rellenas	  de	  cebolleta	  glaseada,	  yemitas	  de	  triguero	  y	  jamón	  iberico	  
****	  

Pollo	  de	  caserio	  relleno	  de	  ciruelas,	  piñones	  y	  foie	  en	  su	  jugo	  
***	  

Tarta	  de	  yogurt	  y	  sorbete	  de	  fresas	  
	  

	  Luis	  Cañas	  Crianza	  Rioja	  
Bocos.	  100%	  Verdejo	  	  	  

Pan	  y	  Agua	  
	  Cafés	  
	  

Dulces	  Navideños	  	  
	  

Precio;45€	  +	  10%	  iva	  
	  	  

 


